Unterhof
———am Rhein

Fischerstube

11:30-13:30 / 18:00-21:30

Vorspeisen Fleisch
Griiner Salat Pouletbrust mit Kiirbispolenta
mit Kernen und Cro{itons 9.50 und Rahmwirsing 24.50
Gemischter Salat 11.50 Appenzeller Cordonbleu vom Schwein

mit Pommes frites und Gemiise 32.00
Nisslisalt mit Pilzen _ o
und gebackenem Landei 14.50 Rindsvoressen mit Spatzli

und Speckbohnen 34.00

Tafelspitzsiilze mit Meerrettich

und Senfcréme 17.50 Flambi Spiess
Gemischter Fleischspiess aus Rind, Kalb und

Schwein mit Kartoffelecken und Grillgemiise
(Am Tisch flambiert) 42.00

Suppen

Wiener Schnitzel mit Lyonerkartoffeln

Rieslingschaumsuppe und Gemiise 44.00
mit Croditons 11.50
Tagessuppe 10.50 FISCh
. Wolfsbarschfilet auf Randenrisotto
Klassiker mit Pak Choi und Meerrettichsauce 42.00
Klein/Gross
Rhyfischhacktitschli an Pilawreis
Rindstatar mit Buttertoast 21.00/32.50 mit Orangenfenchel und Thymiansauce 26.50
mit Cognac +3.00 _
Pommes frites Beilage 6.00 Zanderknusperli
mit Salzkartoffeln und Blattspinat 38.00
Vegetarisch

Randenrisotto mit gebackenen
Ziegenkdasepralinen und Apfelchutney 23.00

Selleriecannelloni gefillt
mit Saisonalem Gemiise an Tomatensauce 21.00



