MW%

Glihwein rot 7.50
Weisser Apfelglihwein 7.50
Feuerzangenbowle (am Tisch flambiert) 8.50
Punch 4.50

- Rum- alkoholfrei

- Apfel

- Orange

- Waldbeer

mit Schuss 7.50

Kaffee Lutz 6.50
Festbier, ralken 5.50
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Raclettebrot 7.50
Rieslingsuppe 10.50
Gerstensuppe im Brot 15.00

Gulaschsuppe im Brot 17.00



onduclarte

Hausmischung 28.00 CHF
Chili- Fondue 28.00 CHF
Dijon- Fondue (mit grobkérnigem Senf) 28.00 CHF
Glarner- Fondue (mit Schabzieger) 29.00 CHF
Tomaten- Fondue 29.00 CHF
Champagner- Fondue 30.00 CHF
Triffel- Fondue 34.00 CHF

Zum Kasefondue servieren wir Brot.

Kleine Kartoffeln als Beilage 5.00 CHF

Pro Portion Kasefondue servieren wir 220g Kase.

Der Kichenchef empfiehlt:

Zum Abschluss des Fondue ein rohes Ei in die Kdsemasse einrihren und leicht
stocken lassen.

Beringer Landei 1.50 CHF

Kirschwasser 2cl 4.50 CHF



